
 
Dimanche 29 Juin 2025 

Menu 
Brunch 

Créé par le chef cuisinier-pâtissier Xavier Bats, le brunch sera servi dans la 
magnifique Cour du château. 

Jus d’orange 
(1dl) 

Assortiment de viennoiseries 
( 1 croissant, 1 mini muffin) 

Dégustation de pains spéciaux et tresse au beurre 
Beurre, confiture et miel 

Verrine de blanc battu aux framboises 
*** 

Dégustation de fromages et viandes froides 
Gruyère, Tomme Vaudoise, Maréchal 

Jambon de campagne, jambon cru, salami, rôti de porc confit 
*** 

Trifle aux fruits rouges 

Boissons incluses 


