LUCENS i CLASSIQUE

Vendredi 27 Juin 2025

Menu
Cocktail dinatoire

Le chef cuisinier-pdtissier Xavier Bats vous fera découvrir son univers
gastronomique dans le magnifique écrin de la Cour du Chateau.

Collection Belle Couture

Croustilles feuilletées
Petits farcis salés
* %%
Fraicheur d'aubergines confites aux oignons rouges, coulis de poivrons rouges
Tartare de courgettes a la menthe, chevre frais
Brochette estivale de légumes grillés et mozzarella

Panna cotta de tomates coeur de beeuf et olives Kalamata, mouillette
croustillante

Rillette de truite rose au Chardonnay du Lavaux
Délice de poulet fermier légerement grillé et mariné au citron

Pressé de veau confit et parfumé a la sauge, crémeux de pommes de terre
legerement épice
(Servi chaud)
* %%
Kougelhof & la pistache
Tiramisu aux cerises
Cannelé au chocolat Madagascar 663, crémeux moka

Tendre biscuit noix de coco, creme diplomate & la fraise

Boissons incluses



